


附件4

部分不合格项目的说明

1、 甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)
甜蜜素是以环己胺为原料制成的环己基氨基磺酸钠（甜蜜素）。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，甜蜜素在白酒中不得使用。白酒中检出甜蜜素的原因，可能是生产企业为降低产品成本，在白酒酒中违规添加甜蜜素，也有可能是原辅料及生产环节把关不严造成。长期饮用检出甜蜜素的白酒，可能对人体的肝脏和神经系统造成损害。

2、 [bookmark: _GoBack]甲醇
甲醇是一种气味、性质都和乙醇类似的液体，即便有较大量甲醇存在于酒中，感官也不易鉴别。甲醇对人体，特别是神经系统和血管的毒害作用较大，中毒者会出现头痛、恶心、呕吐以及视线模糊等症状，严重者会失明乃至丧命。
白酒中的甲醇主要来源于原料中的果胶物质。果胶物质分解时产生甲氧基，甲氧基经还原生成甲醇。使用含果胶质少的原料可以减少甲醇的含量。
建议大家在购买饮用酒品时应选择正规厂家生产的预包装酒品，查看标签内容是否齐全;不要购买无产品标识、生产厂家、生产地址的散装酒;同时，不要饮用来路不明、色味异常的“酒”品。




